VALENTINE’S MENU

S89KR

Amuse-bouche
Krustad med tuppleverpaté och fikonkompott
Ingdr endast i 3-rittersmenyn

FORRATT

Laxtartar

Kimchidressing — sesamolja — gurka — sallad — hibiskuskaviar

Churros (veg.)
Rodbetscréme — lakrits — dill

HUVUDRATT

Svart-te-rokt Ankbrost
Korsbar- & tamarindglaze — rostad palsternackspuré
inlagd kumquat — potatisterrin

Hailleflundra
Tryffelpotatispuré — Champagne- & vaniljsds — wasabidrtor
rodbetsolja

Rodbetsterrin (veg.)
Getost- & honungsmousse — rosmarinolja
valnotter — minimorotter

DESSERT

Rosépeppar Financiers

Ros-namelaka — grapefrukt — rosépeppar- & grapefruktsorbet

Vanilj- & Olivoljebakelser




