KARNEVALMENY

a-la-carte 22-23 maj

FORRATT

Tradgdrdens Raksmorgas 179kr
Briochebrod, citronemulsion, machésallad, handskalade rdkor,
citron- & dillkaviar, gravad dggula och inlagd sotad silverlok

2024 Thérese Rose Picpoul de Neffies, Languedoc FRA (119kr/595kr)

Rodbetschurros 169kr (veg.)
Churros fyllda med rodbetscreme, toppat med lakritssalt och farsk dill

2021 Tamellini Millesimato Extra Brut, Veneto ITA (169kr/745kr)

Rokt Whisky-tartar 189kr
Oxinnanlar, confiterad dggula, rokt whiskydressing, tartarmix,
pepparrotscreme och babyspenat-tuile

2023 Eradus Pinot Noir, Marlborough NZ (149kr/745kr)
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VARMRATT

Ryggbiff 439kr
Grain-fed 120 dagar, serveras med ansjovissmor, grillad sparris,
smashad potatis och hibiskuspulver

2024 Domaine Le Colombier Vacqueyras Vieilles Vignes (eko), Rhone FRA (179kr/895kr)

Kryddat Ankbrost 349kr
Smorad cognac- & dppelcidersky, pommes Anna och rotselleripuré

2021 Scrimaglio Barbaresco Nebbiolo, Piemonte ITA (199kr/995kr)

Sotad Roding 359kr
Sandefjordsds, smorstekt potatis, forellrom, wasabidrtor, ramsldksolja,
fankal- & dillsallad

2023 Franck Millet Menetou-Salon Sauvignon Blanc, Loire FRA (159kr/795kr)

Smorbakad Radicchio 319kr (veg.)
Kryddad sotpotatispuré, apelsin- & grapefruktklyftor marinerade i gin & timjan,
pistagendtter och brannéssleolja

2022 Mersel Jaffa Crush, merwah & muscat orangevin, Dimane LIB (189kr/945kr)
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Prinsessdessert 139kr
Dekonstruerad klassiker med marsipanglass, vanilj- & mandelsponge,
hallongel, vaniljcremeux & crumble

2025 Sobrero Moscato d’Asti, Piemonte ITA (8cl — 99kr)

Sibirisk Storkaviar 299kr
Serveras pa mjukt sot risgelato med en skvétt olivolja

2018 Royal Tokaji Late Harvest, Tokaji UNG (8cl — 99kr)

Vaniljpannacotta 119kr
Serveras med jordgubbskompott och honungsstenar

2021 Dr Loosen Wehlener Sonnenuhr Riesling Auslese, Mosel TYS (22kr/cl)

-
[
1,
S w®



	KARNEVALMENY
	FÖRRÄTT
	KARNEVALMENY
	VARMRÄTT
	KARNEVALMENY
	DESSERT

